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147 - 750 ml

"FASHION VICTIM’
MOSCATO

wlidad Dikee

« ZONA DE PRODUCCION

Se obtiene de uvas aromaéticas de la Tenuta "Val de
Brun". Vifledos de 15/18 afios. Produccion media
80/90 gm/ha. Uvas: Moscato.

e TECNOLOGIA

La vinificacion en blanco y la conservacion del
mosto en recipientes provistos de termostatos
a baja temperatura permiten mantener el aroma
intenso y delicado del Moscato. La toma de espuma,
empezando directamente del mosto, en el autoclave
a una temperatura constantemente baja no hace
sino resaltar las caracteristicas del vino base.

e CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
Perlage: fino con fuentes densas y persistentes.
Color: amarillo pajizo brillante con reflejos verde
palido.

Olor: aroma caracteristico del Moscato, marcado y
delicado con notas de melocotdn, salvia y tomillo.
Sabor: intensamente aromaético, delicadamente
dulce y equilibrado.

 CARACTERISTICAS QUIMICAS

Alcohol efectivo, % vol. 6.50 — 7.50

Azlcares, g/ 90.00 — 100.00

Acidez total, g/1 5.00 — 6.00

e TEMPERATURA DE SERVICIO

Se debe servir fresco a 5 - 6° C, en copas anchas,
descorchando la botella en el momento en que se
sirve.

e MODALIDADES DE CONSERVACION
Conservar en un lugar fresco, seco y alejado de
fuentes de luz y calor.

¢ COMO SE INDICA EN LA CARTA DE VINOS

"Fashion Victim" Moscato - Astoria
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